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sapore vogliono richiamare il cioc-
colato.  Questa birra inoltre al con-
trario di quello che i suoi 8°alc. 
fanno credere, si lascia bere senza 
difficoltà ed il suo aroma e gusto 
ne fanno una birra da meditazione. 

 

 

 

                  

 

              Nicola Coppe 

Una birra che si abbina perfetta-
mente alla frutta matura e ovvia-
mente anche alla cioccolata  AMA-
RA, possibilmente extra fondente 
(>75%). Alessandro, il cioccolatie-
re, ha realizzato per noi la perfetta 
cioccolata da abbinare alla birra, 
un extra fondente 80%, con zuc-
chero di canna grezzo e nibs di 
cacao ( gli stessi ingredienti utiliz-
zati per Xocolat). 

Una birra in tutto e per tutto 
“cioccolatosa”: colore, aroma e 

Da un idea del tutto strampalata 
alla fine è nata una vera e propria 
signora birra, così “buona” e parti-
colare che perfino il birrificio di 
Quero ha deciso di produrla. Infat-
ti è nato così il progetto Xocolat, 
una  collaboration Brew a quattro 
mani, Brewhouse Rock + birrificio 
di Quero. 

Nicola Coppe, apprendista birra-
io 32, continua la sua strada caval-
cando l'onda della birra artigiana-
le , da una sua ricetta finalmente 
una birra destinata alla vendita, 
sarà la prima birra “Brewhouse 
rock”  vendibile al pubblico. Infatti 
questa birra a  breve sarà disponi-
bile nelle  cioccolaterie che aderi-
ranno al progetto birra&cioccolato 
e nei beer-shop convenzionati con 
il Birrificio di Quero, inutile quasi 

dire che per la “Brasseria Vene-
ta” per chi la volesse sarà disponi-
bile ad un prezzo inferiore. 

“Xocolat” neanche a dirlo ricorda 
subito il cioccolato, nessuna stra-
tegia commerciale sul nome di 
questa birra, semplicemente far 
capire al primo impatto quello che 
ci si aspetta di trovare. 
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Xocolat la birra al cioccolato  

Xocolat la birra al cioccolato da provare 

Piccoli Birrai crescono e con loro le birre 

Un connubio ben riuscito 

Il risultato è una birra in stile belga 
scura, con forti note di cacao ac-
compagnate da un leggero sentore 
di vaniglia ed un leggero speziato 
(dato dal lievito per weizen), in 
questa birra non si riscontra 
(volutamente) il classico aroma di 
liquirizia tipico di molte birre scure.  


