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	COTTA N°
	
	RICETTA
	PILS cisterna 
	DATA
	1/11/08



	OG° P.
	12.5
	OG reale
	1050
	ABV %
	
	Attenuaz.  %
	67
	SRM
	
	EBC
	paglierina

	FG calc.
	4.11
	FG reale
	1016
	IBU
	40
	Efficienza %
	82.8
	STILE
	Pilsner



	Tipo di produzione
	Birraio :Coppe Nicola 

	E
	
	E+G
	
	E+G part. mash
	
	AG
	X
	

	LIEVITO

	Nuovo
	Riciclato

	Tipo
	s-23
	Data prod.
	
	Tipo
	
	Data 1° ferm.
	

	mL o g
	30
	Data rottura busta
	1/11/08
	Generazione
	
	Data ult. cong.
	

	STARTER

	Data
	
	L H2O
	
	g estr.
	
	Note
	

	INGREDIENTI
	Peso Kg
	%

	Pils 
	14
	90

	Caramel pilsner
	1
	6.4

	Acido 
	0.6
	3.8

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	Tot.
	15.6
	


	SPARGING

	T  H2O
	80
	L/Kg
	
	L H2O 
	≈ 50
	Ph H2O sparging
	
	Additivi
	

	SG di arresto
	11
	L tot. prima bollitura
	81
	SG prima bollitura
	11
	Note:


	BOLLITURA

	Tipo luppolo
	 % ( 
	g
	Tempo bollitura
	gg dry hopping
	T dry hopping
	Note:

3,1 g/l luppolo



	H. tradition
	6.1
	160
	60
	
	
	

	saaz
	2.4
	1g/l
	5
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	Aggiunte
	Min. tot. bollitura
	Tempo raffredd.

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	60
	40


	FERMENTAZIONE e PRIMING

	L nel ferm.
	≈75
	gg 1° fe.
	
	T 1° fe.
	
	gg 2° fe.
	
	T 2° fe.
	
	Data Priming
	2/12/08

	Vol CO2
	
	g/L 
	
	Sostanza
	Zucchero 
	L imbot.
	66
	N° bott.
	26
	da cL
	75

	gg priming
	
	T priming
	
	gg extra
	
	T extra
	
	Note
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MASHING


L/Kg�
3.3�
L H2O�
51�
Ph H2O�
�
°F H2O�
�
�
Additivi�
�
Ph mosto�
�
�



Step�
�
T�
Durata�
Note�
�
55�
15�
Proteine �
�
63�
40�
�
�
71�
30�
�
�
78�
5�
�
�



SG �
�
11°P


Tantissimi litri�
�
�
Note :


�
�
�






Note:  nessun travaso perchè si dispone di un solo fermentatore 


Pausa deposito trebbie 30 min  risultato eccezzionale subito limpida 


FUSTI ZUCCHERO 3,5g/L            BOTTIGLIE 5g/L                                                         ALC %   4.9 
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